
Russisches Buffet 
Auf den Tischen zu Beginn eingesetzt  

Brot – Butter – Zarenschmalz  

Suppe 
Soljanka russischer Art  mit saurer Sahne 

Vorspeisen 
Russische Eier mit geräuchertem Wacholder Kochschinken  

Frisch gebackene Blinis  mit Zitronenschmand,  Schnittlauch und Krabben 
„Bol'shoy Losos“ 

Lachs mit schwarzem Salz und Gurkenrelish  
Vegetarischer Reissalat „Plov“ mit saurer Sahne, 

Rosinen, Aprikosen  und Eier – Porree  
Russischer Geflügelsalat  

mit Paprika, Erbsen und Möhren an Selleriestroh 
Tatarischer Schafskäse  

mit Schinkenspeck, gelben Rübchen und Gurkensalat 
Variation von Blattsalaten – Smetana Dressing 

Pelmeni mit Schmand  

Hauptgänge 
„Vkusnyatina Sudak“  

Gebratener Zander mit Creme Sauerkraut und Kartoffelkrapfen  
Kalbsgeschnetzteltes „Stroganoff“ mit Mohn Schupfnudeln 

„Salo Altaiskoje“ gepökelter Schweinelachs im Sauerteigbrot gebacken, 
dazu Herbstgemüse und Kartoffelklöße mit Bröselbutter 

Dessert 
Creme von Russisch Brot mit Apfelmus 

Cremè Romanoff 
„Nischni Nowgorod“ 

Walnusseis mit heißen Kirschen 

  
Festveranstaltung am Sonntag, 30. Oktober 2016 

15.30 Uhr   Einlass der Gäste  

Begrüßung und Willkommenstrunk  
 
Franz Kiesl spricht zu den Gästen 

Musik der „NEUEN NAMEN“ 

  Grußworte des Bürgermeisters Herrn Hennig Schulz 

Grußworte des Botschafters Herrn  Wladimir Grinin 

Grußworte der stellvertretenden Landrätin    
   Frau Dr. Christine Disselkamp 

Musik der „NEUEN NAMEN“ 

  Grußworte des Herrn Dr. Ernst-Jörg von Studnitz 
  Botschafter a. D.,  Ehrenvorsitzender des Deutsch-Russisch Forum 

Grußworte der Vizepräsidentin der „NEUEN NAMEN“  
                                                            Tatjana Avdjunina 

Laudatio durch Herrn Heinz Pastel 

Buffet-Eröffnung 

Abschiedswort von Franz Kiesl 

19.30 Uhr Ende der Festveranstaltung / 

Preis für Russisches Buffet und Programm 30,00 € pro Person 

Telefonische Anmeldung unter 05241/59577


